
Menu dolci
dessert menu



MAIA € 6,00
Biscotto friabile con farina 
integrale e cuore cremoso al 
limone, bavarese al cioccolato
bianco con profumo di
camomilla
Crumbly wholemeal cookie 
with a creamy lemon hart, 
white chocolate with a scent 
of chamomile, toasted 
almond sticks

LAMPOUR VEGANO  € 6,00
Cremoso di anacardi e
lampone su base croccante 
di fichi secchi e mandorle
Creamy cashews and 
raspberry on a crunchy base 
of dried figs and almonds

TRE CIOCCOLATI € 6,00
La ricca eleganza del
cioccolato raccontata
in tutte le sue declinazioni
The rich elegance of
chocolate proposed in
all its nuances

CHEESECAKE AI 
LAMPONI € 6,00
Biscotto al burro, mousse 
al formaggio, gelée di lamponi
Butter biscuit, cheese
mousse, raspberry gelée

GAUDIA € 6,00
Biscotto morbido alla
mandorla, chantilly al caffè,
glassa Rocher
Soft almond biscuit, coffee
chantilly, Rocher glaze



Macedonia di sola frutta fresca
Fresh fruit salad

Macedonia di frutta fresca di stagione
con gelato
Seasonal fresh fruit salad with ice cream

Ananas tagliato e servito
direttamente sul tuo piatto
Fresh pineapple sliced and served
straight on the plate

Frutta tagliata: selezione di giornata,
sbucciata e servita per il tuo piacere
Fresh sliced fruit: selection of the fruit 
available on the day 

Sorbetto della casa
Lemon sherbet

Gelato a scelta o tartufi
Ice cream or trufles

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 6,00

Frutta, sorbetti e gelati
fruits, sherbets and 

ice-cream


